\

- Sntrées

Couteaux
en persi/ lade

12 €

Encornets fm‘t‘s,

sauce tartare
9 €

raviax de truite
d Ardeche

9€

Tetaki de éceuff
salade croquanfe

12 €




FRANCE

Piece de boeud grillee,
ﬁﬂifes & scéa%/re

sauce héarnaise ou Ssauce Jpotvre vert
24 €

Souris d agheau aux herbes,
purée & (ail
26 €

Aioli provenga/

26 €

Foie de veau }aoé/é,

purée au éeurre

24 €
ol .
~ 5 €
AILLEURS
Butter chicken,
riz jasmin
24 €

Tom rang aux crevettes,
salade exofc'que & cardttes

23 €
ﬂaméurger new—gor/ea[s, NANS f o
fm’fes & salade * D\ /9/f
24 € D %X\\@V e
KNz 22

N
&%
5/

Cari de /égumes, O /@
rz Sauvage 8 =
22 €




PLAT*
du Jour

15 €

MENU*
du Jour

Entrée du jour + Plat du Jour + Dessert au choix
24 €

Sntrée du jour + Plat du Jour

Plat du Jour + Dessert au choix
21 €

MENU

12 €
Au choix dans la carte,
en }aort‘c'ons ac/a/afées

»* o0 .
le midi uniquement




10 €

Assiette
c/e 4 fromag;es aﬁgc'nés,

mesc/un

8 €
Forét-noire

Saint-Honorée
traditionnel

Macaron
litchi ananas

Dessert
du moment

Liste des allergenes disponible sur simple demande
TAXES & SERVICE INCLUS | TARIFS NETS EN €

leboutdumonde-brasserie.fr

DESIGN GRAPHIQUE ADRIENMADELON | ILLUSTRATIONS MATHILDE PERIE



